
D O N  G I O V A N N I  L E I P Z I G

T A G E S K A R T E
Herbstliches Kürbis-Karotten-Ingwer Rahmsüppchen  

nach Art der Toskana mit Ofen Crostini 6,9

D O N  G I O V A N N I  W E I N E M P F E H L U N G
 

 Vino Bianco * ANTINORI I Toskana
frisch * angenehme Säure * fruchtig * Duft nach Stachelbeeren

  

Karaffe 0,2l ‘ 8,5   *   Flasche 0,75l ‘ 24,5

Hausgemachte Dessertspezialität - perfekt zum Teilen!!
  Mascarpone Cheesecake * Amaretti Crumble 

  Frucht - Topping   8,9

C H E E S E C A K E  A L L A  N O N N A  

2 0 2 5  V E R M E N T I N O  S A N T A  C H R I S T I N A

S P E Z Z A T I N O  D I  C I N G H I A L E

P A S T R A M I  P I Z Z A  *  N E W  Y O R K  S T Y L E

Unsere neue Pizzakreation!
Fior di Latte * Gorgonzola * Pastrami * 

herzhafte geräucherte Rinderbrust  vom Hereford Elbweiderind
BBQ-Soße * Cornichons * Röstzwiebeln   17,9

 dazu passt perfekt ein Birra Moretti vom Fass 0,4l ‘  4,5

Herbstliche Wildspezialtät!
Hausgemachte Nudelspezialität an im Ofen geschmortes  
 zartes Wildschweinragout aromatisiert mit Portwein 18,9

 

dazu passt ein kräftiger Rotwein I Primitivo IGT aus Apulien 0,2l ‘  8,5

V I T E L L O  T O N N A T O
Unsere Vorspeisenspezialtät aus dem Piemont!

Zarte Sous-Vide gegarte Seemerolle auf Thunfischspiegel *
Kapernfrüchte * Warmes Knoblauch Steinofenbrot  15,9

 dazu passt perfekt ein frischer & leichter Weißer * Lugana 0,2l ‘  10,5
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