
D O N  G I O V A N N I  L E I P Z I G

T A G E S K A R T E
 M A R T I N I  S P R I Z Z  

Martini Fierro * Tonic * Minze 
erfrischender Sommeraperitiv * Chips 8,5

D O N  G I O V A N N I  W E I N E M P F E H L U N G
 

Rose´Wein von der Cantina Lungarotti in Umbrien
pink * angenehme Säure * fruchtig*

Duft nach Stachelbeeren
  

Karaffe 0,2l ‘ 7,5   *   Flasche 0,75l ‘ 24,5

Hausgemachte Dessertspezialität - perfekt zum Teilen!!
  Mascarpone Cheesecake * Amaretti Crumble 

 frisches Erdbeer-Topping   8,9
*** dazu passt perfekt unser Dessertwein Vin Santo Glas 5cl ‘  6,5

C H E E S E C A K E  A L L A  N O N N A  

2 0 2 5  B R E Z Z A  R O S A T O  I G T

P A S T A  A L L A  P R I M A V E R A

P A S T R A M I  P I Z Z A  *  N E W  Y O R K  S T Y L E
Unsere neue Pizzakreation!

Fior di Latte * Gorgonzola * Pastrami * 
geräucherte Rinderbrust  vom Hereford Elbweiderind

BBQ-Soße * Cornichons * Röstzwiebeln   17,9
*** dazu passt perfekt ein Birra Moretti vom Fass 0,4l ‘  4,5

Die ersten frischen Pfifferlinge aus den Abruzzen sind da!!
Nudelspezialität * Pfifferlinge * Knoblauch * Marsala

Sonnen getrocknete Tomatenfilet * Creme Fraiche 15,9
 

* dazu passt perfekt ein frischer & leichter Weißer * Lugana 0,2l ‘  10,5

V I T E L L O  T O N N A T O
Klassisches Sommergericht aus dem Piemont!

Rosa Carpaccio von der Kalbsnuss
auf Thunfischspiegel * Kapernfrüchte * Ciabattabrot  15,9

 

Apero * Aperitv


	DON GIOVANNI LEIPZIG TAGESKARTE
	MARTINI SPRIZZ
	VITELLO TONNATO
	PASTRAMI PIZZA * NEW YORK STYLE
	PASTA ALLA PRIMAVERA
	CHEESECAKE ALLA NONNA

	DON GIOVANNI WEINEMPFEHLUNG
	2025 BREZZA ROSATO IGT
	Karaffe 0,2l ‘ 7,5   *   Flasche 0,75l ‘ 24,5



