
0 3 4 1  -  3 0  8 8 8 8  0  

m a i l @ d o n - g i o v a n n i - l e i p z i g . d e  

C A N D L E L I G H T  D I N N E R  N R ° 1
° K L A S S I K °  

A N T I P A S T I  D E L L ' A M O R E

T A G L I A T E L L E  A L  S A L M O N E

S O R B E T T O  A L  B A S I L I C O

Verliebte Vorspeisenvariation 
italienischen Köstlichkeiten… 

auf dreistöckiger Etagere von 
Baby Mozzarella mit Strauchtomaten, Basilikum,

Zucchini & Auberginen vom Grill,   
Rosmarinchampignonköpfe, 

Paprika aus dem Ofen, Aubergine im
Parmesanmantel

Oliven, getrocknete Tomate, 
Artischockenherzen & Rosmarinbrot

Bandnudeln mit Lachsfilet & Brokkoliröschen
 mit Vino Bianco aromatisiert 

mit Creme Fraiche

 Optional 

COSTATA DI VITELLO 
Zartes Rindersteakhüfte ca. 180gr an

getrüffelten Bandnudeln mit Steinpilzrahm 
schwarzer Alba Trüffel & Parmesanflocken

 Basilikumsorbet mit Prosecco

3 - Gänge Menü

4 0 , 0 0 €  
P r o  P e r s o n



C A N D L E L I G H T  D I N N E R  N R ° 2  
° G O U R M E T °

P R O S C I U T T O  E  M E L O N E

T A G L I A T E L L E  T A R T U F A T E

S O R B E T T O  A L  L I M O N E

Edle Feinschmecker Vorspeisenvariation 
von Parmaschinken auf Honig
Melonenschiffchen & Oliven

Bandnudeln mit Steinpilzen 
& 

schwarzem Alba Trüffel  

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Minuten Rinderhüftsteak gespickt mit 

Salbei & Parmaschinken 
 flambiert mit Vino Bianco an Blattspinat &

Kartoffelrösti

 Zitronensorbet mit Prosecco

4 - Gänge Menü
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A P E R I T I V
Crodino - 

alkoholfreier Italienischer Aperitiv

Aperol Spritz - 
alkoholischer frischer Aperitiv 

6 0 , 0 0 €  
P r o  P e r s o n
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C A N D L E L I G H T  D I N N E R  N R ° 3
° H U M M E R °

A P E R I T I V

C A R P A C C I O  D I  A R A G O S T A

S O R B E T T O  A L  L A M P O N E

Ferrari Maximum Brut 0,75 l
Champagner aus Italien 

Carpaccio vom Hummer 
an Limonen-Orangen Marinade

Rosenpfeffer 

 

ARAGOSTA SU LINGUINE 
½ frischer Hummer auf Linguine

mit Tomaten-Knoblauch-Concassee

 Himbeersorbet mit Champagner und Minze

3 - Gänge Menü

9 0 , 0 0 €  
P r o  P e r s o n
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C A N D L E L I G H T  D I N N E R  N R ° 4
° V E G E T A R I A N O °

B R U S C H E T T A

T R I S  D I  P A S T A  V E G E T A R I A

Geröstetes Steinofenbrot
 Tomaten // Knoblauch & Basilikum

 

Spaghetti Genovese
mit hausgemachtem Basilikum pinienkerne Pesto

Tortelloni con Funghi
Gefüllte Käseteigtasche mit Pilzrahm

Rigatoni con 4 Formaggi
Nudelspezialität mit 4 Käsesorten

 

SORBETTO AL LIMONE
hausgemachtes Zitronensorbet

Campari // Prosecco

3 - Gänge Menü

4 0 , 0 0 €  
P r o  P e r s o n


	CANDLELIGHT DINNER NR°1 °KLASSIK°
	3 - Gänge Menü
	ANTIPASTI DELL'AMORE
	TAGLIATELLE AL SALMONE
	SORBETTO AL BASILICO
	40,00€  Pro Person

	0341 - 30 8888 0
	mail@don-giovanni-leipzig.de

	CANDLELIGHT DINNER NR°2  °GOURMET°

	4 - Gänge Menü
	APERITIV
	PROSCIUTTO E MELONE
	TAGLIATELLE TARTUFATE
	SORBETTO AL LIMONE
	60,00€  Pro Person

	0341 - 30 8888 0
	mail@don-giovanni-leipzig.de

	CANDLELIGHT DINNER NR°3 °HUMMER°

	3 - Gänge Menü
	APERITIV
	CARPACCIO DI ARAGOSTA
	SORBETTO AL LAMPONE
	90,00€  Pro Person

	0341 - 30 8888 0
	mail@don-giovanni-leipzig.de

	CANDLELIGHT DINNER NR°4 °VEGETARIANO°

	3 - Gänge Menü
	BRUSCHETTA
	TRIS DI PASTA VEGETARIA
	40,00€  Pro Person

	0341 - 30 8888 0
	mail@don-giovanni-leipzig.de



