
 P E N N E  A L L A  P R I M A V E R A
 Nudelspezialität nach Frühlingsart -

Streifen von der Hähnchenbrust // weißer & grüne Spargel
getrocknete Tomate // Marsala // Creme Fraiche

D O N  G I O V A N N I  L E I P Z I G

T A G E S K A R T E

2 0 2 2  B R E Z Z A  R O S A T O  I G T
Umbrien * Cantina Lungarotti

 Ein edler Begleiter zu unserer Spargelspeisen
frisch, fruchtig, harmonisch, feiner Duft nach Äpfeln

C R E M A  C A T A L A N A
    Dessertspezialität aus Sizilien          

gebrannte  Vanille Creme Brulet
 

U N S E R E  W E I N E M P F E H L U N G

0,75l Fl. 24,50 € *** Gl. 0,2l 8,50 €

Feinschmeckerspezialität! 
Kerniges Entrecote ca. 200gr. Simmentaler Rind 

vom Grill * medium gebraten
weißer Spargel // Hollandaise // Rosmarinkartoffeln

 Z U P P A  D I  A S P A R A G I

6,50 €

  1 6 , 5 0  €  
 

  34,50 €

  8,50 €

 A S P A R A G I  G R A T I N A T I
Frühlingsvorspeisenspezialität!

 Deutscher weißer Spargel // Gorgonzola 
 Parmaschinken // im Ofen mit Mozzarella über überbacken

12,50 €

 Fe ines  Sparge lsüppchen 
 pochierter  Lachs  / /  geröstete  Croutons

P A N E  E  B U R R O  A L L ` O R S I N O
 Ofenfr i sches  Baguette  / /  Hausgemachte  Bär lauchbutter

4,50 €

B I S T E C C A  D I  M A N Z O  


