
 B I S T E C C A  D I  M A N Z O  V I P

Z U P P A  D I  Z E N Z E R O

 P A S T A  D E L L O  C H E F
Nudelspezialität vom Küchenchef!!

Marinierte Streifen vom Hähnchenbrustfilet in der Pfanne gebraten
Nudelpezialität schwarzer Trüffel // Demi Glace // Creme Fraiche

 
 

S A L M O N E  A L  F O R N O  

Kerniges Entrecote ca. 200 gr. vom Simmentaler Rind
 Bärlauchbutter  // Rosmarinkartoffeln // Demi Glace // Grillgemüse 

D O N  G I O V A N N I  L E I P Z I G

T A G E S K A R T E

2 0 2 2  B R E Z Z A  B I A N C O  L U N G A R O T T I  
Umbrien * IGT  

edler Begleiter zu kernigen Fleischspezialitäten und feinen Fischgerichten 
leicht, harmonisch, feiner Duft nach grünem Apfel

C R E M A  C A T A L A N A
Dessertspezialität aus Sizilien / Gebrannte  Vanille Creme Brulet

 

U N S E R E  W E I N E M P F E H L U N G

0,75l Fl. 24,50 € *** Gl. 0,2l 8,50 €

  Feines Karotten-Ingwer Schaumsüppchen
 pochierter Lachs & Parmesancrotons 

 S C A M P I  A L L A  G R I G L I A  
Warme Vorspeisenspezialität!

1/2 Dutzend Garnelen vom Grill // Spicy Majo 
Knoblauch Crostini

6,50 €

  30,50 € 
 

  15,00 €

  8,50 €

 16,50 €

Feines Lachsteak auf Grillgemüse 
in der Folie im Ofen gebacken // Lachsoße

 
 

  18,50 € 
 


