
Spezialität von unserem Küchenchef aus Sizilien!
Nudelspezialität mit Garnelen // Knoblauch

gehackten Pistazien // Burratacreme

D O N  G I O V A N N I  L E I P Z I G

T A G E S K A R T E

 L I N G U I N E  C O N  S C A M P I  E  B U R R A T A

Z U P P A  D I  Z U C C A * V E G Y Y
              Köstliches Hokkaido Kürbis Süppchen

     Ingwer // Creme Fraiche // Parmesan Croutons          
Steirisches Kürbiskernöl

2 0 2 1  S A N T A  C R I S T I N A  R O S S O
Toskana IGT * * edler Begleiter zu Lamm & Rind

rubinrot, feiner Duft nach Kirschen & Heidelbeere
weiche Tanine, gute Struktur, anhaltend fruchtigen Geschmack

C R E M A  C A T A L A N A
Dessertspezialität aus Sizilien

Gebrannte  Vanille Creme Brulet
 

           F I L E T T O  D I  M A N Z O                

U N S E R E  W E I N E M P F E H L U N G

0,75l Fl. 24,50 € *** Gl. 0,2l 8,50 €

Feinschmeckerspezialität! 
Rinderfilet 200gr. vom Grill * medium gebraten

  an Tagliatelle mit Steinpilzen & schwarzem Albatrüffel

V I T E L L O  T O N N A T O
          Carpaccio vom rosa Kalbrücken // Thunfischspiegel 
Kapernfrüchte // rote Zwiebeln // wilder Rucola // Knoblauchbrot

           A R R O S T O  D I  A G N E L L O
 Lammkeule mariniert in Barolo // Sous Vide gegart

Knoblauch // grüne Bohnen // Rosmarinkartoffeln // Barolo Jus
 

  6,50 €

  15,00 €

  19,50 €

  22,50 €

  32,50 €

  8,50 €


