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ZUPPA DI ASPARAGI  
Köstliches Spargelsüppchen // pochierte Lachsrose 

6,50 € 
 

ASPARAGI GRATINATI  
Warme Vorspeisenspezialität 

Beelitzer Spargel // Gorgonzola // Parmaschinken  

 mit Mozzarella im Ofen gratiniert 

12,50 € 
 

CARPACCIO TARTUFATO  
Kalte Vorspeisenspezialität 

 Carpaccio vom Rinderfilet // Steinpilze // schwarzer Alba Trüffel  

wilder Rucola // geröstetes Knoblauchbrot 

  15,00 € 
 

RIGATONI ALLA PRIMAVERA 
Nudelspezialität nach Frühlingsart - 

 Hähnchenbrustfilet // frischer Spargel // getrocknete Tomate 

Marsala // Creme Fraiche // Parmesanflocken  

16,50 € 
 

ARROSTO DI AGNELLO  
Köstliche Fleischspezialität aus Südtirol! 

Sous Vide gegarte Lammkeule // Barolo Jus  

grünen Knoblauchbohnen // Rosmarinkartoffeln 

22,50 € 
 

 BISTECCA DI VITELLO CON ASPARAGI 
Kalbsteak in der Pfanne gebraten // Beelitzer Spargel  

 Sauce Hollandaise // Rosmarinkartoffeln 

24,50 € 
 

CREMA CATALANA 
Gebrannte Creme Brulet // Tonkabohne 

8,50 € 
 

 

Unsere korrespondierende Weinempfehlung 

2018 ER PRIMITIVO ROSATO * LA SILUETTA IGT 

leichter, spritziger, frischer Rosewein,  

feiner Duft nach reifen Himbeeren 
 

Flasche 0,75l 22,50 € / Karaffe 7,50 € 
 


