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ZUPPA DI CAVOLFIORE  

Blumenkohl - Spargelrahmsüppchen  

 Parmesancroutons 

4,50 € 
 

ASPARAGI GRATINATI   
Vorspeisenspezialität! 

Spargel // Gorgonzola //  

Parmaschinken // Mozzarella Gratin 

10,50 € 
 

CARPACCIO TARTUFATO  
 Vorspeisenspezialität! 

 Carpaccio vom Rinderfilet // Steinpilze // schwarzer Alba Trüffel  

wilder Rucola // geröstetes Knoblauchbrot 

12,50 € 
 

PENNE ALLA PRIMAVERA 
Nudelspezialität nach Frühlingsart - 

 Hähnchenbrustfilet // frischer Spargel //  

getrocknete Tomate // Marsala // Creme Fraiche  

  Parmesanflocken  

14,50 € 
 

COSTATA DI VITELLO TARTUFATO 
*** Schuhmachers Leibgericht vom Lieblingsitaliener in Monza! 

Minuten Kalbsteak 150 gr. vom Lavasteingrill // 

 Bandnudeln // Steinpilze  

 schwarzer Albatrüffel // Creme Fraiche 

20,50 € 

 

 

 
 

 

 

 

 

Unsere korrespondierende  

Weineempfehlung  
 

Unsere Entdeckung des Monats aus Apulien 

2019 ER CALAFURIA ROSE´ TORMARESCA 
100% Negroamaro Salento IGT 

Bouquet von Pink Grapefruit, 

 Pfirsichen und Anklängen von Veilchen, 

er ist sanft & äußerst delikat 
 

0,2l Karaffe 10,50 €  // 0,75l Flasche 30,00 €  

 
Weißwein Toskana 

2019 ER BIANCO DI MONTELLORI 
IGT Toskana Bianco  // 100% Trebbiano 

Präsentiert sich in einem brillanten strohgelb,  

 zeigt sich mit einem Duft nach Zitrusfrüchten und Zedernholz 
 

0,2l Karaffe 6,50 €  // 0,75l Flasche  18,50 €  
 

Rotwein Toskana 

2018 ER POGGIO ALLA LUNA 
IGT Toskana Rosso 

80%  Sangiovese  // 20% Merlot 
Rote Früchte, Veilchen und Schattenmorellen 

lassen ein unglaublich elegantes Bouquet erkennen 
 

0,2l Karaffe 6,50 €  // 0,75l Flasche  18,50 €  

 


